PREMIOVA KVALITA
Casa del Toro

Nase steaky pochazeji z
peclivé vybranych chovd,
kde se klade dlraz na
kvalitu a plivod masa.

Maso je vyzralé a pripravené
tak, aby v kazdém soustu
vynikla jeho jemnost, viiné a
charakter.

Argentinské maso z volné se
pasouciho dobytka z
jihoamerickych pamp.

Diky pfirozené stravé a
idealnim podminkam ma
vyjimeéné jemnou strukturu
a bohatou chut, kterou
nelze napodobit.

V kombinaci s argentinskou
omackou chimichurri tvofi
nezaménitelny zazitek.

STEAKY OBJEDNEJTE

24 HODIN PREDEM
mobil: 724 535 214

O

MENU

steaky z ohné

RUMP STEAK
(Argentina - Black Angus)
300 g 1495,-

RIB-EYE STEAK
(Argentina - Black Angus)
300 g |1549,-

STRIPLOIN STEAK
(Argentina - Black Angus)
300 g 1529,-

FILET MIGNON STEAK
(Argentina - Black Angus)
250 g 1 650,-

T-BONE STEAK
(USA - Black Angus)
900 g 1 2450,-

MEDIUM RARE/MEDIUM
doporucena Uprava steakU

ﬂ\\—\zﬁ Casa del Toro

farmaptyrov.cz

PRILOHY 89,-
= Pecené brambory

ve slupce se slehanou

lu¢inou
= Steakové hranolky

= Grilovana zelenina

(cuketa, paprika, cibule,

kukutice)

= Bylinkova bageta
na salatku z rukoly

= Restované fazolové

lusky se slaninou

OMACKY 85,-
= Pepiova

= Lanyzova
= Demi-glace
= Ze zeleného pepre

= Chimichurri

PRVOTRIDNi STEAKY
PRECTETE SI VICE

S,



MENU

steaky z ohné

RUMP STEAK|

STAVNATY STEAK pliny chuti, ktery pochazi z peclivé vybrané ¢asti hovezi kyty - kvétove spicky.
Ma pevnou strukturu a intenzivni hovézi aroma, které vynikne pfi stfednim propeceni. Idealni pro
milovniky masa, ktefi oceni kombinaci jemnosti, $favnatosti a vyrazného charakteru kazdého sousta.

RIB-EYE STEAK|

PREMIOVY STEAK z hovéziho vysokého rosténce, znamy svou dokonalou rovnovahou mezi
stavnatosti a jemnou strukturou. Diky vyraznému mramorovani je kazdy kousek plny chuti a aroma,
které oceni i naro¢ni milovnici masa. Pfipraveny na sttedni propeceni, aby se naplno rozvinula jeho
viné, jemnost a charakter kazdého sousta.

STRIPLOIN STEAK

DELIKATNI STEAK z nizkého roéténce s jemnym tukovym prstencem, ktery dodava masu plnou
chuf a aroma. Perfektné vyvazena kombinace jemnosti a vyrazné hovézi chuti zarucuje
nezapomenutelny zazitek pti kazdém soustu.

FILET MIGNON STEAK

NEJJEMNEJSI A NEJKREHCI ¢ast hoveézi svickove, znama svou lahodnou texturou a jemnou
chuti. Kazdé sousto se doslova rozplyva na jazyku a nabizi sofistikovanou rovnovéhu mezi jemnosti
a Cistou hovézi chuti. Pripraveny na stfedni propeceni, aby vynikla jeho pfirozena sfavnatost a
delikatni aroma.

T-BONE STEAK

VYZRALY STARENY STEAK s kosti do tvaru ,T%, spojujici kiehkou svickovou a favnaty nizky
rosténec. Diky typickému tvaru s kosti v sobé spojuje intenzivni chut a bohatou sfavnatost.
Pripraveny na sttedni propeceni, kazdy kousek nabizi vyjimecny zazitek pro milovniky masa, ktefi
oceni kombinaci jemnosti i vyrazného charakteru.
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